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Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Woche 23 - SEA de Bettembourg

Montag 03.06 Dienstag 04.06 Mittwoch 05.06 Donnerstag 06.06 Freitag 07.06
Déjeuner

Krüditéiten Krüditéiten Krüditéiten Krüditéiten Krüditéiten
Wéiss Vinaigrette 3 - 10 - 12 Wéiss Vinaigrette 3 - 10 - 12 Wéiss Vinaigrette 3 - 10 - 12 Wéiss Vinaigrette 3 - 10 - 12 Wéiss Vinaigrette 3 - 10 - 12

Alternative végétarienne du menu du jour
Falafel mat Wäisse Kéis 101 - 3 - 7 Halloumi mat Kraider 7 Tofunuggets 101 - 3 - 6

Menu du jour
Omlett mat Kéis 3 - 7 Pouletsschnitzel mat Hunneg a Thymian Cabillaud mat Kraiderzooss 101 - 4 - 7 panéierte Schwéngs Cordon bleu 101 - 7 Spelznuddelen 105 - 3

Let'z Nuddel 101 Nei Gromperen mat Ketchup Quinoa Gromperen Wedges Tomatenzooss a gerappten Kéis 7

Courgetten Geméispan kléng gewierfelt an gedämpte Geméis Gréng Bounen Gréng Zalot mat Wéiss Vinaigrette 3 - 10 - 12

*** *** *** *** ***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf

Collation
Cornflakes mat Mëllech 7 Baguette mat Hieselnossbotter

101 - 103 - 6 - 7 - 802
Jugurt (Uebst oder Vanille) 7 Frëschkéisschmier 101 - 102 - 103 - 7 - 9 Geméissticks a Räiskichelchen

*** *** *** *** ***
Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf Uebstkuerf

Mylene Ritz
Boîte de texte
Les menus sont réalisés sur base du projet : "Natur genéissen - Mir iesse nohalteg a gesond"

Mylene Ritz
Tampon

Mylene Ritz
Tampon

Mylene Ritz
Tampon

Mylene Ritz
Machine à écrire
   L'information donnée sur les allergènes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédientconstituant nos recettes. En revanche, nous ne pouvons garantir l'absence totale de traces d'allergènes
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Dussmann Catering
s'engage à servir
régulièrement :

Des produits du terroir Des produits issus de la
pêche durable

Des produits issus du
commerce équitable

Des produits issus de
l'agriculture biologique Des repas 100% végétariens

Semaine 23 - SEA de Bettembourg

Lundi 03/06 Mardi 04/06 Mercredi 05/06 Jeudi 06/06 Vendredi 07/06
Déjeuner

Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison Crudités de saison
Vinaigrette blanche 3 - 10 - 12 Vinaigrette blanche 3 - 10 - 12 Vinaigrette blanche 3 - 10 - 12 Vinaigrette blanche 3 - 10 - 12 Vinaigrette blanche 3 - 10 - 12

Alternative végétarienne du menu du jour
Falafels sauce fromage blanc 101 - 3 - 7 Halloumi aux herbes  7 Nuggets de tofu 101 - 3 - 6

Menu du jour
Omelette au fromage 3 - 7 Escalope de poulet au miel et au thym Cabillaud sauce aux herbes 101 - 4 - 7 Cordon bleu de porc pané 101 - 7 Dinkelnudeln 105 - 3

Let'z Nuddel 101 Pommes de terre grenailles et Ketchup Quinoa Pommes de terre Wedges Sauce tomate et fromage râpé 7

Courgettes Poêlée de légumes Brunoise de légumes Haricots verts Salade verte et vinaigrette blanche 3 - 10 - 12

*** *** *** *** ***
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Collation
Céréales & lait 7 Baguette à la pâte à tartiner noisette

101 - 103 - 6 - 7 - 802
Yaourt (Fruits ou Vanille) 7 Tartine au fromage frais 101 - 102 - 103 - 7 - 9 Dip's de légumes & galette de riz

*** *** *** *** ***
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Mylene Ritz
Boîte de texte
Les menus sont réalisés sur base du projet : "Natur genéissen - Mir iesse nohalteg a gesond"

Mylene Ritz
Tampon

Mylene Ritz
Tampon

Mylene Ritz
Tampon

Mylene Ritz
Machine à écrire
   L'information donnée sur les allergènes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédientconstituant nos recettes. En revanche, nous ne pouvons garantir l'absence totale de traces d'allergènes


